» Terrine de Foie gras

de Canard 98,95 €/ kg
= Saumon fumé 79,95 €/ kg
= Terrine de Poisson,

sauce Mousseline 28,90¢ / kg
= Magret séché au

Foie gras de Canard 7280 €/ kg

+ . 4+
gt T S 3
'dr* 4‘-.!‘-‘“&

« Coquille Saint-Jacques
590 € la pidce

« Croustade de Saint-Jacques
6,90 € la pidce

« Cassolette de Saint-Jacques
6,90 € la pidce

« Bouchée aux Fruits de mer
5,90 € la pidce

« Boudin blanc

- MNature 23,956/ ke
- Truffé 33956/ ke
« Escargots Bio farcis

Tarif, nous consulter

» Sauté de Sanglier 2880 €/ kg
« Civet de Chevrenil 2990 €/ kg
« Filet mignon
de sanglier
AKX POIVIES 14,80 € / pidce

« Cuisse ou Supréme
de Pintade forestiere 10,80 € / pidce
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= Filet de Diaurade rovyale

sauce agrumes

(pamplemousse,

clémentine) 9,90 € / piéce
= Filet de 5t-Pierre 9,90 €/ pidce

- Trio de Légumes
« Poélée Parisienne
» PFommes Dauphines

= Gratin Dauphinois

Lonnes Fétes
@”wdjfm

1, place Victor Hugo

29720 PLONEOUR LANVERN
0298 87 6159
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